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Die Philosophie der 
Familie Bi�er
 
Die kleinstrukturierte Bio – Landwirtschaft 
in Berging wird als Familienbetrieb geführt. 
Sie setzt auf Ressourcenschonung & höchs-
tes Tierwohl durch eine ganzjährige Weide-
haltung der eigenen Rinder. Der Kreislauf 
der Natur findet sich auch im Obstbau 
wieder, denn die Erhaltung der typischen 
Streuobstwiesen ist eines der Anliegen der 
Familie. Die Vielfalt der Obstarten ist ein 
Paradies für Bienen und anderen Insekten.

Überzeug dich selbst – denn Nachhaltigkeit 
beginnt bereits bei jedem kleinen Schritt! 
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“Tierwohl & Artenvielfalt 
�ichern �öchste Qualität 

�ür �eden �inzelnen Gast!"
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CATERING 



Mostviertler Gemütlichkeit tri�t 
Vielfalt vom Bio - Angusrind

Direkt aus der Region schmeckt’s am besten!  
Genussvolle Schmankerl kombiniert mit dem 
Besten des Bio – Angusrindes machen jeden 
Besuch im Hause Bitter einzigartig. Das fami-
liäre Flair im Heurigen für bis zu 60 Personen 
im Innenbereich sowie bis zu 30 Personen im 
Gastgarten garantiert einen Abend voller 
Gemütlichkeit. 

Lasse dich von der Diversität des 
Mostviertels verzaubern! 

Du und deine Familie werden mit dem hoch-
wertigsten Leckerbissen aus der Region 
verwöhnt. Die Vielfalt auf den Jausenplatten 
vom Schwein und Bio -Angusrind sorgt für 
höchsten Genuss auf deiner Feier. Ob Finger-
food oder Köstlichkeiten im Glas – für jeden 
Gaumen ist das Richtige dabei. Jede Feier - sei 
es Geburtstag, Hochzeit oder Firmenevent – 
wird zu einem exquisiten Erlebnis mit 
Schmankerln aus deiner Heimat. Ab 5 bis 200 
Personen – alles ist möglich! 

Genu�catering
�ür dein Event!

Mos�euriger

Deine Auswahl zählt:
Jausenplatte

     Schweinebraten, Surbraten, 
Geselchtes vom Schwein, 
Wurst vom Bio -Angusrind, 
Rohschinken vom Bio- Angusrind, 
Käse und Liptauer, reichlich garniert

Käseplatte
     Schnittkäse und feiner Frischkäse aus

dem Herzen des Mostviertels

Aufstriche
•   Liptauer
•   Fleischaufstrich 
•   Kren – Karottenaufstrich
•   Eiaufstrich 
•   Bärlauchaufstrich 
•   Topfenkäse

Köstlichkeiten im Glas
•   Rindfleischsalat vom Bio – Angusrind 
•   Wurstsalat vom Bio – Angusrind

Fingerfood (ab 10 Stück)

     Verschiedene Brötchen belegt mit 
     hauseigenen Schmankerln 

     Schweinebraten, Rohschinken vom 
     Bio - Angusrind, Käse und Aufstrich 

    Gefülltes Jourgebäck 
     Rohschinken vom Bio – Angusrind, 
     Wurst vom Bio- Angusrind, 
     Geselchtes, Käse

„ Die �esten Zutaten �ind 
Regionalität & Liebe!“ 

„Exquisite Gaumenfreuden 
�arten �ereits auf Dich 

�nd deine Gäste!“


